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GAZPACHO DE CEREZAS

INGREDIENTES:
500 gr. de Tomates.

250 gr. de Cerezas.

1 Pimiento verde

1 Cebolla.

100 gr. de Pan asentado.
60 ml. de Aceite de oliva.
20 cc. de Vinagre.

200 ml. de Agua.

2 Cucharadita de Sal.

ELABORACION:

Lavamos y deshuesamos las cerezas y reservamos. Cortamos el resto de ingredientes a trozos
pequenos. Pasamos todo a un vaso batidor y trituramos, conforme se esta triturando vamos
ahadiendo el aceite poco a poco en un chorrito pequeno. Una vez bien batido, lo colamos y
anadimos el agua bien fria, rectificamos de sal y vinagre. Pasamos al frigorifico y servimos frio.
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